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1. BUT DE LA CHARTE 
 
 
LA FERME SALICOLE producteur de sel sur le bassin de Guérande et du Mès,  met en place 
cette Charte pour garantir ses produits, assurer une traçabilité et une bonne qualité du sel 
pour le consommateur. 
 
LA FERME SALICOLE ǎƻǳŎƛŜǳȄ ŘŜ ƭΩŀǾŜƴƛǊ Ŝǘ ǇǊŞǘŜƴŘ ŦŀƛǊŜ  ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƻǊƛƎƛƴŀǳȄ Ŝǘ ǎŀƛƴǎΦ tŀǊ 
cet engagement, comme producteur commercialisant sa production, je prends les 
ŘƛǎǇƻǎƛǘƛƻƴǎ ƴŞŎŜǎǎŀƛǊŜǎ  ǇƻǳǊ ƧǳǎǘƛŦƛŜǊΣ ŀǳǇǊŝǎ ŘŜǎ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊǎΣ ƭΩŀǳǘƘŜƴǘƛŎƛǘŞ ŘŜ Ƴŀ 
production de sel. 
 
5ŀƴǎ ƭŜ Ŏŀǎ  ŘΩŀŎƘŀǘǎ ŘŜ ǎŜƭΣ ƭŜǎ ŦƻǳǊƴƛǎǎŜǳǊǎ ǎƻƴǘ ŘŜǎ tŀƭǳŘƛŜǊǎ ŘŜ DǳŞǊŀƴŘŜ ƧǳǎǘƛŦƛŀƴǘ ŘŜ 
ƭΩŀǳǘƘŜƴǘƛŎƛǘŞ ŘŜ ƭŜǳǊ ǇǊƻŘǳƛǘΦ 
 
Nous ƎŀǊŀƴǘƛǎǎƻƴǎ ƭŜ ŎƻƴǘŜƴǳ ŘŜ ƴƻǎ ŜƳōŀƭƭŀƎŜǎ Ŝǘ ƭΩƻǊƛƎƛƴŀƭƛǘŞ ŘŜ ƴƻǘǊŜ ǎŜƭ ŀǾŜŎ ƭΩŀƛŘŜ ŘŜǎ 
contrôles faits par des Organismes Indépendants de la profession et nos Clients. 
 
LA FERME SALICOLE  maîtrise toute la chaîne de la préparation des marais et des terres, ainsi 
ǉǳŜ ƭŜ ǎǘƻŎƪŀƎŜΣ ƭŜ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ƭΩŜȄǇŞŘƛǘƛƻƴ Ł ǎŀ /ƭƛŜƴǘŝƭŜΦ 
 
[Ŝ ǎŜƭ Ŝǎǘ  ǊŞŎƻƭǘŞ Řŀƴǎ ƭŜǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘŜ ƭΩŀǊǘ Řǳ ƳŞǘƛŜǊ ŘŜ tŀƭǳŘƛŜǊ Ł DǳŞǊŀƴŘŜΣ ŘŞŦƛƴƛŜǎ Ŏƛ ŀǇǊŝǎΣ 
méthodes vieilles de plus de 1000 ans. 
Les différentes mesures prises ont ausǎƛ ǇƻǳǊ ōǳǘ ŘΩŞƭƛƳƛƴŜǊ ƭŀ ŎƻƳƳŜǊŎƛŀƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ǎŜƭǎ ƴŜ 
provenant pas de la région de Guérande. 
 
 
DANS VOTRE PAQUET DE SEL DE GUERANDE, IL Y A DU SEL  NATUREL, ET, DERRIERE CE SEL, 
UN HOMME ET UNE HISTOIRE. DE SEL  EVIDEMMENT  !!! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 



2. DOMAINE D’APPLICATION 
 
 
2.1 LES PERSONNES 
  
Sont concernés  tous les paludiers produisant et fournissant leur sel  dans assurer la maîtrise 
de la qualité et de la filière  de sel de Guérande. 
/ŜǘǘŜ ŎƘŀǊǘŜ Ŝǎǘ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ǳƴƛǉǳŜƳŜƴǘ Řŀƴǎ ƭΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ « LA JONCHERE  
GUERANDAISE » 
 
 
2.2 LE SITE 
 
[ŀ ȊƻƴŜ ŘŜǎ aŀǊŀƛǎ ǎΩŞǘŜƴŘ ǎǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ Řǳ ōŀǎǎƛƴ ŘŜ DǳŞǊŀƴŘŜ  ǎƛȄ ŎƻƳƳǳƴŜǎ ǎƻƴǘ 
concernées : BATS SUR MER, LA BAULE- ESCOUBLAC, LE CROISIC, GUERANDE, LE 
POULIGUEN, LA TURBALLE. 
! ŎŜƭŀ ǎΩŀƧƻǳǘŜ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ Řǳ ōŀǎǎƛƴ du Mès, soit trois communes  concernées : ASSERAC, 
MESQUER, SAINT MOLF. 
 
 
2.3 METHODE D’EXPLOITATION  
                   
[Ŝ ǎŜƭ Ŝǎǘ ƻōǘŜƴǳ ǇŀǊ ŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ŘΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊΦ [ŀ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎŀǘƛƻƴ ǎŜ Ŧŀƛǘ ǎǳǊ ŘŜǎ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎƻƛǊǎ 
ŀǇǇŜƭŞǎ ǆƛƭƭŜǘǎΣ ŎƻƳǇƻǎŞǎ ŘΩŀǊƎƛƭŜ ƴŀturelle. 
[ŀ  ƳŞǘƘƻŘŜ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴƴŜƭƭŜ ŎƻƴǎƛǎǘŜ Ŝƴ ǳƴŜ ŎƛǊŎǳƭŀǘƛƻƴ ŘΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊ ǎǘƻŎƪŞŜ Řŀƴǎ ŘŜǎ 
ǾŀǎƛŝǊŜǎΣ ŀǳ ǘǊŀǾŜǊǎ ŘŜ ōŀǎǎƛƴ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾŜƳŜƴǘ ŀǇǇŜƭŞǎ Υ DƻōƛŜǊǎΣ CŀǊŜǎΣ !ŘŜǊƴŜǎΣ ǆƛƭƭŜǘǎΦ 
Lŀ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜ ŘŜ ǊŞŎƻƭǘŜ Ŝǎǘ ƳŀƴǳŜƭƭŜ Τ Ł ƭΩŀƛŘŜ ŘΩǳƴ ƭŀǎ ǇƻǳǊ ƭŜ ƎǊƻǎ ǎŜƭ Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ƭƻǳǎǎŜ ǇƻǳǊ 
la fleur de sel. 
 
 
2.4 LES PRODUITS CONTROLES ET CERTIFIES  
   
SEL DE GUERANDE : gros sel  
FLEUR de sel  de GUERANDE 
[Ŝ {Ŝƭ Ŝǘ ƭŀ CƭŜǳǊ ǎƻƴǘ ǎŞŎƘŞǎ ƴŀǘǳǊŜƭƭŜƳŜƴǘ ŀǳ ǎƻƭŜƛƭ Ŝǘ ŜƴǎǳƛǘŜ ǎǘƻŎƪŞǎ  Ł ƭΩŀōǊƛ Řŀƴǎ ŘŜǎ 
Salorges ou sous  des bâches de plastique alimentaire. 
Le stockage en sacs ainsi que le conditionnement se fait dans des contenants de qualité 
alimentaire. 
  
2.5 LES CARACTERISTIQUES DU SEL ET DE LA FLEUR DE SEL 
 
 
CARATERISTIQUES  PHYSIQUES :                                                                                     
¢!¦· 5ΩI¦aL5L¢9 Υ ғ мл҈   pour le gros sel                                                                                                                              
entre 5 et 10% pour la fleur 
GRANULOMETRIE : < 6mm pour le gros sel  tamisé  
Variable et naturelle, si tri manuel 
< 3mm pour la fleur de sel 
¢!¦· 5ΩLb{h[¦.[9 Υ ғлΣтр҈ pour le gros sel 
< 0,20% pour la fleur de sel 
 



CARACTERISTIQUES CHIMIQUES :     
 
pour le gros  sel et la fleur de sel 
CADMIUM : <0,004mg/100g 
ZINC : <0,8mg/100g 
MANGANESE : <0,05mg /100g 
FER : <1,5mg/100g                                             
SULFATE : <2g/100g 
MAGNESIUM :  >0,2mg/ kg 
ARSENIC : <0,5mg/kg 
PLOMB : < 2mg/kg                                                         
CADMIUM : < 0,5mg/ kg                                                                    
MERCURE : < 0,1mg/kg  
CUIVRE : < 2mg/kg   
                     
!.{9b/9 5ΩADDITIF 
 
 
CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES :                                       
 
pour le gros sel  et la fleur de sel 
   
FLORE AEROBIE MESOPHILE : <5000/g     
COLIFORMES TOTAUX : < 0g 
ESCHERICHIA COLI : < 0/g 
STREPTOCOQUES FECAUX : <0/g 
FLORE AEROBIE HALOPHILE : la plus élevée possible 
  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



3. TEXTES DE REFERENCE 
 
 
- Normes pour le sel extraites du CODEX STAN 150 1985 - Teneur en Na Cl  
  
- Traité DE ROME 
   
- Arrêté du 28 MAI 1997 paru au Journal Officiel du 3 Juin1997 relatif au sel alimentaire - ne 
concerne pas le sel de Guérande 
 
- Articles R112-9,  R112-22, R 112-23 paru au Journal Officiel annexe 1 du code de la 
consommation et art L.212.1 relatif Ł ƭΩŞǘƛǉǳŜǘŀƎŜΦ hōƭƛƎŀǘƛƻƴ ŘŜ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŞ 
 
- Arrêté du 21.Mars 1985 relatif aux poids des différents sacs EST ANNULE 
 
- Règlement de la C E E n° 2081/92 du Conseil  du 14 juillet 1992 relatif à la protection des 
ƛƴŘƛŎŀǘƛƻƴǎ ƎŞƻƎǊŀǇƘƛǉǳŜǎ Ŝǘ ŘŜǎ ŀǇǇŜƭƭŀǘƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŀƎǊƛŎƻƭŜǎ Ŝǘ ŘŜǎ ŘŜƴǊŞŜǎ 
alimentaires (JOCE du 24 juillet 1992) 
 
- Loi du 3 janvier 1994 n°94.2 : art 115.21et 115.26 relative aux denrées alimentaires et 
produits agricoles pouvant bénéficier ŘΩǳƴ ƭŀōŜƭ ƻǳ ŘΩǳƴŜ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘƛƻƴΦ 
 
- Décret n° 2007-588 du 24 avril 2007 - Alimentarité du sel de  Guérande 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 4. CARTES : ORIGINE GUERANDE 
 
 
LA ZONE DE RECOLTE SE DEFINIE COMME SITUEE SUR LES CARTES DU TERRITOIRE 
                             
[Ŝǎ ŎƻƳƳǳƴŜǎ ŎƻƴŎŜǊƴŞŜǎ ǇŀǊ ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ GUERANDE se situent sur deux bassins : 
 
- BASSIN DE GUERANDE : 
 
Territoire des communes de BATZ SUR MER, LA BAULE -ESCOUBLAC,                                                                                                                                                                                                                 
LE CROISIC, GUERANDE, LE POULIGUEN, LA TURBALLE. 
    
             
- BASSIN DE MES : 
 
TerritƻƛǊŜ ŘŜǎ ŎƻƳƳǳƴŜǎ ŘΩASSERAC, MESQUER,  SAINT MOLF. 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
 



 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 



5. DEFINITION DU SEL ET DE LA FLEUR DE SEL DE GUERANDE 
 
 
51. Le SEL DE GUERANDE est un minéral ƻōǘŜƴǳ ǇŀǊ ŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊ ǎǳǊ ŘŜǎ 
sols  argileux des bassins de Guérande et du Mes. 
 
/Ŝ ƳƛƴŞǊŀƭ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎŜ ƴŀǘǳǊŜƭƭŜƳŜƴǘ ǇŀǊ ƭΩŀŎǘƛƻƴ ŘŜǎ ǾŜƴǘǎ Ŝǘ Řǳ ǎƻƭŜƛƭ ǎǳǊ ƭΩŀǊƎƛƭŜ ǉǳƛ ǎŜǊǘ ŘŜ 
four à accumulation. 
 
bƻǘǊŜ ǎŜƭ ƴΩŜǎǘ  Ǉŀǎ considéré comme un produit agricole, cependant les paludiers sont des 
agriculteurs cƻǘƛǎŀƴǘ Ł ƭŀ άaǳǘǳŜƭƭŜ {ƻŎƛŀƭŜ !ƎǊƛŎƻƭŜέΦ [Ŝ ǎŜƭ Ŝǎǘ ǾŜƴŘǳ ŎƻƳƳŜ ǎŜƭ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ 
depuis la création des marais, il y a environ 2000 ans. 
/ΩŜǎǘ le premier conservateur naturel pour les aliments, utilisé depuis très longtemps. 
 
Comme tout produit naturel sa couleur, sa granulométrie et sa composition chimique sont 
variables. 
 
[Ŝ ǎŜƭ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ƭŀǾŞΣ ƛƭ Ŝǎǘ ŎƻƳƳŜǊŎƛŀƭƛǎŞ ǎŀƴǎ ŀŘƧƻƴŎǘƛƻƴ ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘ ŎƘƛƳƛǉǳŜΦ 
Son odeur de violette sauvage est caractéristiques et peut être appréciée sur de grande 
quantité 
La couleur plus ou moins grise est obtenue par les caractéristiques des  argiles, qui,  lors de 
la prise du sel se diluent dans les eaux mères ou saumures ou bien, après de fortes pluies 
ayant une action de lessivage. Les fonds rocheux donnent du sel plus blanc. 
 
Le  Sel de Guérande se caractérise aussi par son parfum proche de la violette sauvage, sa 
richesse en magnésium et ses oligos éléments. Il est plus gustatif que les autres types de sel. 
 
!ǾŜŎ ǎŀ ƎǊŀƴǳƭƻƳŞǘǊƛŜ ǾŀǊƛŀōƭŜ ƭŜ ǇƘŞƴƻƳŝƴŜ ŘΩƻǎƳƻǎŜ ǎΩƻǇŝǊŜ Řŀƴǎ ŘŜ bonnes conditions ; 
en se dissolvant doucement dans le cas des salaisons, les cristaux peuvent être de taille 
inférieure au millimètre pour atteindre parfois le centimètre. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    



52 - LA FLEUR DE SEL DE GUERANDE ornait autre fois la table des rois. Encore utilisée pour 
ōŀǇǘƛǎŜǊ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ Ŝǘ ƭƻǊǎ ŘŜ ŦşǘŜǎ ǊŜƭƛƎƛŜǳǎŜǎΣ ŎΩŜǎǘ ǳƴ ǎȅƳōƻƭŜ ŘŜ ǇǳǊƛŦƛŎŀǘƛƻƴΣ ŘŜ ƎƻǶǘ Ŝǘ 
de renaissance. C’est le même minéral  que le gros sel. 
 
La fleur est constituée de cristaux fins et légers  qui se forment à la ǎǳǊŦŀŎŜ ŘŜ ƭΩŜŀǳ Řŀƴǎ ƭŜǎ 
ǆƛƭƭŜǘǎΣ ŀǳ ƎǊŝǎ ŘŜǎ ǾŜƴǘǎΣ ƛƭǎ ǎΩŀƎƎƭƻƳŝǊŜƴǘ Ŝƴ ǇƭŀǉǳŜǎ ǇƻǳǾŀƴǘ ŎƻǳǾǊƛǊ ǇǊŜǎǉǳŜ ƭŀ ǘƻǘŀƭƛǘŞ 
de la surface, par très forte chaleur. 
 
La moindre humidité, le souffle un peu trop fort du vent font couler ces fragiles cristaux. La 
rŞŎƻƭǘŜ ǎΩŜŦŦŜŎǘǳŜ ǇŀǊ ǘŜƳǇǎ ǘǊŝǎ ǎŜŎ Ŝǘ ǘƻǳǎ ƭŜǎ ƧƻǳǊǎ Ł ƭΩŀƛŘŜ ŘŜ ƭŀ ƭƻǳǎǎŜΣ ƻǳǘƛƭ ŜƳƳŀƴŎƘŞ 
ǎǳǊ ǳƴŜ ǇŜǊŎƘŜ ŘŜ ǘǊƻƛǎ ƳŝǘǊŜ ŜƴǾƛǊƻƴ ǉǳƛ ǎŜǊǘ Ł ŞŎǳƳŜǊ ƭŀ ǎǳǊŦŀŎŜ ƭΩŜŀǳΦ 5Şǎ ǉǳΩŜƭƭŜ ŎƻǳƭŜΣ 
elle se mélange au gros sel et ne peux plus être récoltée en tant que fleur de sel. 
 
[ŀ  CƭŜǳǊ ŘŜ {Ŝƭ Ŝǎǘ ŘΩǳƴ ŀǎǇŜŎǘ ǘǊŝǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘΦ [Ŝǎ ŎǊƛǎǘŀǳȄ ǎƻƴǘ ŘŜ ǇŜǘƛǘŜǎ ǇȅǊŀƳƛŘŜǎ ŎǊŜǳǎŜǎΣ 
la pointe en bas pour mieux flotter, de dimensions variables : du dixième de millimètre à 
plusieurs millimètres, voir huit millimètres. La fleur, la plus fine, est réservée comme sel fin 
de table. Le reste sert à saler les produits laitiers : fromages et beurres. 
 
/ŜǊǘŀƛƴǎ ŎƻƴǎƻƳƳŜƴǘ ƭŀ ŦƭŜǳǊ  ŦǊŀƞŎƘŜƳŜƴǘ ŎǳŜƛƭƭƛŜΣ ƘǳƳƛŘŜ Ŝǘ ǊƻǎŜΣ ŎΩŜǎǘ ƭŁΣ ƛƭ Ŝǎǘ ǾǊŀƛ ǉǳΩŜƭƭŜ 
dégage le plus son parfum de violetteΣ ŜǘΣ ǎŀ ǊƛŎƘŜǎǎŜ Ŝƴ ƻƭƛƎƻǎ ŞƭŞƳŜƴǘǎΦ 5ΩŀǳǘǊŜǎ ƭŀ 
ǇǊŞŦŝǊŜƴǘ ǎŝŎƘŜ Ŝǘ ōƭŀƴŎƘŜΦ hǳǘǊŜ ǎƻƴ ŀǎǇŜŎǘΣ ŎΩŜǎǘ ǎŀ ǎŀǾŜǳǊ ǘǊŝǎ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŝǊŜ  ǉǳƛ ǎŞŘǳƛǘ Υ 
elle provoque une salivation intense  au goutter  donc, il ne faut pas trop en mettre. Ce goût 
est dû à un subtil mélange des minéraux et à une algue microscopique : dunaliella salina, 
ŀƛƴǎƛ ǉǳΩŁ ƭŀ ǇǊŞǎŜƴŎŜ ŘŜ ōŀŎǘŞǊƛŜǎ ōŞƴŞŦƛǉǳŜǎ Ł ƭΩƘƻƳƳŜΣ ǎƻǳǊŎŜ ŘŜ caroténoïdes et de 
vitamines : les halophiles extrêmes. 
 
/ΩŜǎǘ ƭŜ ǎŀǾƻƛǊ-faire de dame nature qui engendre ce trésoǊ ǉǳΩŜǎǘ ƭŀ ŦƭŜǳǊ ŘŜ ǎŜƭΦ [Ŝǎ 
caractéristiques chimiques sont assez proches de celles du gros sel, nous remarquons 
cependant des insolubles moins élevés lies à la technique de récolte. 
 
 
 

Nos SEL et FLEUR DE SEL sont des produits artisanaux et naturels 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



53. TERMES USUELS 
 
n.m : nom masculin  
n.f   : nom féminin 
adj.  :  adjectif 
 
Additif : ƴΦƳ Σ ŘŞǎƛƎƴŀƴǘ ǳƴŜ ǎǳōǎǘŀƴŎŜ ƳşƳŜ ƳƛŎǊƻōƛŜƴƴŜ ǉǳƛ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ƴƻǊƳŀƭŜƳŜƴǘ 
ŎƻƴǎƻƳƳŞŜ Ŝƴ ǘŀƴǘ ǉǳŜ ŘŜƴǊŞŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ Ŝǘ ǉǳƛ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǳǘƛƭƛǎŞŜ ŎƻƳƳŜ ƛƴƎǊŞŘient 
ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ŘŜ ƭŀ ŘŜƴǊŞŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ ǉǳΩƛƭ ǇǊŞǎŜƴǘŜ ƻǳ ƴƻƴ ǳƴŜ ǾŀƭŜǳǊ ƴǳǘǊƛǘƛǾŜ  Ŝǘ ǉǳƛ ŜƴǘǊŀƞƴŜ 
ou peut entraîner des modifications dans les caractéristiques de la denrée. Pour le sel sont 
ŎƻƴǎƛŘŝǊŜǎ ŎƻƳƳŜ ŀŘŘƛǘƛŦǎ Υ ƭŜ ŦƭǳƻǊΣ ƭΩƛƻŘŜ ƻǳ ƭŜ ŎŀǊōƻƴŀǘŜ Ře magnésium substance ajoutée 
comme anti-mottant. 
 
Aderne : n.ƳΣ Řǳ ǉǳŀǘǊƛŝƳŜ Ł ƭΩŀǾŀƴǘ-ŘŜǊƴƛŜǊ ōŀǎǎƛƴ ŘŜ ƭŀ ǎŀƭƛƴŜ Řŀƴǎ ƭŜǎǉǳŜƭǎ ƭΩŞǇŀƛǎǎŜǳǊ 
ŘΩŜŀǳ Ŝǎǘ ŘŜ ŘŜǳȄ Ł ǘǊƻƛǎ ŎŜƴǘƛƳŝǘǊŜǎΦ DŞƴŞǊŀƭŜƳŜƴǘ ŎΩŜǎǘ ƭΩŀǾŀƴǘ ŘŜǊƴƛŜǊ ōŀǎǎƛƴ ŀǾŀƴǘ ƭŜǎ 
cristallisoirs égal à la superficie totale de ceux-ci. 
 
Barrure : ƴΦƳΣ ǎŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ŜƴǘǊŜ ŘŜǳȄ ǆƛƭƭŜǘǎ ŀǇǇŜƭŞŜ ŀǳǎǎƛ ǇƻƴǘΦ Lƭǎ ǎƻƴǘ Ŧŀƛǘǎ ŘΩŀǊƎƛƭŜΦ 
 
Big- bag  : n.m, ŘŜ ƭΩŀƴƎƭŀƛǎ ōƛƎ Υ DǊƻǎΣ ōŀƎ Υ ƎǊŀƴŘΦ {ƻǊǘŜ ŘŜ ƎǊŀƴŘ ǎŀŎ ǇƻǳǾŀƴǘ ŎƻƴǘŜƴƛǊ 
plusieurs centaines de kilogrammes à plusieurs tonnes ; conçu pour les denrées alimentaires 
et facilitant le stockage et la manutention. 
 
Chromamètre : n.m, appareil de mesure permettant, par comparaison des couleurs en 
rapport avec étalon,  une approche de la teneur en insoluble du sel. 
 
Cobier : ƴΦƳΣ ǎƛǘǳŞ ŀǇǊŝǎ ƭŀ ǾŀǎƛŝǊŜ ŎŜ ǘȅǇŜ ŘŜ ōŀǎǎƛƴ ƴΩŜȄƛǎǘŜ Ǉŀǎ ǎǳǊ ǘƻǳǘŜǎ ƭŜǎ ǎŀƭƛƴŜǎΣ  ƭΩŜŀǳ 
ǇƻǳǊǎǳƛǘ ǎƻƴ ŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ǳƴŜ ŞǇŀƛǎǎŜǳǊ ŘΩǳƴŜ ŘƛȊŀƛƴŜ ŘŜ ŎŜƴǘƛƳŝǘǊŜǎ ŜƴǾƛǊƻƴΦ 
 
Cueillette : ƴΦŦΣ ŎΩŜǎǘ ƭΩŀŎǘƛƻƴ ŘŜ ǊŞŎƻƭǘŜǊ ƭŀ ŦƭŜǳǊ ŘŜ ǎŜƭ Řŀƴǎ ƭŜǎ ǆƛƭƭŜǘǎ ƻǳ Ŏristallisoirs, avec 
ƭΩŀƛŘŜ ŘŜ ƭŀ ƭƻǳǎǎŜ Ł ŦƭŜǳǊΦ 
 
CUI : ¢ǳȅŀǳ ŘŜ ōƻƛǎ ƻǳ ŘŜ ǇƭŀǎǘƛǉǳŜ ǇǾŎ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ƭŜ ǇŀǎǎŀƎŜ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ǎƻǳǎ ƭŜǎ ǘŀƭǳǎΣ Řŀƴǎ ƭŀ 
saline. 
 
Délivre : ƴΦƳΣ ǇŜǘƛǘŜ ǘǊŀƴŎƘŞŜ ŎŜƴǘǊŀƭŜΣ ǎƛǘǳŞ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ǆƛƭƭŜǘǎΦ tŜǊƳŜǘ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝƴ 
saumure. 
 
Etier : ƴΦƳΣ ŎŀƴŀƭΣ Ǉƭǳǎ ƻǳ Ƴƻƛƴǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘΣ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ƭŀ ŎƛǊŎǳƭŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜŀǳ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƳŀǊŀƛǎ 
salants. 
 
Fare : ƴΦƳΣ ƛƭǎ ǎƛǘǳŜƴǘ Ŝƴ ǘǊƻƛǎƛŝƳŜ ǇƻǎƛǘƛƻƴΣ ŘŜǊǊƛŝǊŜ ƭŜ ŎƻōƛŜǊΣ ƭŀ ŎƛǊŎǳƭŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ǎΩȅ 
effectue par un ensemble de chicanes constituant un labyrinthe et allongeant au maximum 
ǎƻƴ ǘǊŀƧŜǘΣ ŦŀǾƻǊƛǎŀƴǘ ŀƛƴǎƛ ƭŀ ŎƘŀǳŦŦŜΣ ƭΩŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ Ŝǘ ŘƻƴŎ ƭŀ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀǘƛƻƴ Ŝƴ ǎŜƭΦ 
 
Fleur de sel : n.f, appelée aussi sel blanc, sel de couleur blanche, constituée de cristaux plus 
ou moins fins, en forme de pyramides cǊŜǳǎŜǎΦ 9ƭƭŜ Ŝǎǘ ǎǇŞŎƛŦƛǉǳŜ ŘΩǳƴŜ ŞǘŀǇŜ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŝǊŜ Řǳ 
ǇǊƻŎŞŘŞ ŘΩŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǎŀǳƳǳǊŜ Řŀƴǎ ƭΩǆƛƭƭŜǘΦ 9ƭƭŜ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎŜ ǎǳǊ ƭŀ ǎǳǊŦŀŎŜ ŘŜ ƭŀ 
ǎŀǳƳǳǊŜ ŎƻƴǘŜƴǳŜ Řŀƴǎ ƭΩǆƛƭƭŜǘΣ  ŀƭƻǊǎ ǉǳŜ ƭŜ ƎǊƻǎ ǎŜƭ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎŜ ŀǳ ŦƻƴŘΦ 
       



Ladure : n.f, emplacement siǘǳŞ ŀǳ ƳƛƭƛŜǳ ŘŜǎ ōŀǊǊǳǊŜǎ ŘŜǎ ǆƛƭƭŜǘǎΣ ŜƭƭŜ ǇŜǊƳŜǘ ƭŀ ǇǊƛǎŜ ŘŜ ǎŜƭ  
Ŝǘ ƭŜ ǎǘƻŎƪŀƎŜ ŀŦƛƴ ŘŜ ǇŜǊƳŜǘǘǊŜ ŀǳ ǎŜƭ ŘŜ ǎΩŞƎƻǳǘǘŜǊ ŀǳ ǎƻƭŜƛƭΦ 
 
Las : ƴΦƳΣ ƻǳǘƛƭ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴƴŜƭ ǉǳƛ ǇŜǊƳŜǘ ƭŀ ǊŞŎƻƭǘŜ Řǳ ǎŜƭΦ /ΩŜǎǘ ǳƴŜ ǇƭŀƴŎƘŜǘǘŜ ǊŜŎǘŀƴƎǳƭŀƛǊŜ 
ŘΩǳƴ ƳŝǘǊŜ ǾƛƴƎǘ ǇŀǊ ŘƛȄ ŎŜƴǘƛƳŝǘǊŜǎ ŜƴǾƛǊƻƴΣ ŦƛȄŞŜ ǇŀǊ ŜƴŎŀǎǘǊŜƳŜƴǘ ŀǳ ōƻǳǘ ŘΩǳƴ ƳŀƴŎƘŜ 
autrefois en bois, maintenant en fibre de verre. 
 
Lousse : n.f, outil traditionnel qui permet : soit de mettre le vase sur les ponts au printemps 
Ŝǘ ǇƻǊǘŜ ƭŜ ƴƻƳ ŘŜ άƭƻǳǎǎŜ Ł ǇƻƴǘŜǊέΣ ǎƻƛǘ ŘŜ ǊŞŎƻƭǘŜǊ ƭŀ ŦƭŜǳǊ ŘŜ ǎŜƭ Ŝǘ ŘŜǾƛŜƴǘ ά ƭƻǳǎǎŜ Ł 
ŦƭŜǳǊέΦ [ŀ ǇƭŀƴŎƘŜǘǘŜ ŘΩŜȄǘǊŞƳƛǘŞ Ŝǎǘ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜΦ 
 
Lotie : ƴΦŦΣ ŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜ ǎŀƭƛƴŜǎ ŜƴǘƻǳǊŞŜǎ Řǳ ƳşƳŜ ǘŀƭǳǎ ŘŞǇŜƴŘŀƴǘ ŘΩǳƴŜ ƳşƳŜ ǾŀǎƛŝǊŜΦ 
 
Mulon : n.m, tas de sel sur les salines qui sèche naturellement au soleil. 
 
Œillet : ƴΦƳΣ ŘŜǊƴƛŜǊ ōŀǎǎƛƴ ŘŜ ƭŀ ǎŀƭƛƴŜΣ ŎΩŜǎǘ ǳƴ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎƻƛǊ Řŀƴǎ ƭŜǉǳŜƭ nait le sel et la fleur 
de sel. Il permet la récolte. 
 
Pont : ƴΦƳΣ ǎŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ŜƴǘǊŜ ŎƘŀǉǳŜ ōŀǎǎƛƴΣ Ŧŀƛǘ ŘΩŀǊƎƛƭŜΦ Lƭǎ ǇŜǊƳŜǘǘŜƴǘ ƭŀ ŎƛǊŎǳƭŀǘƛƻƴ Řǳ 
paludier sur la saline. 
 
Paludier (e) : n.m ou n.f  exploitant (te) qui produit le sel dans le marais Guérandais. 
 
Salicole : ŀŘƧΦΣ ǉǳŀƭƛŦƛŜ ƭΩŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴ Řǳ ǎŜƭΦ 
 
Saline : n.f, terrain argileux, façonné par les hommes. Par sa nature imperméable, elle 
permet la circulation et la cƻƴǎŜǊǾŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊ Řŀƴǎ ƭŜǎ ǘŜǊǊŜǎΦ /ƻƴǎǘƛǘǳŞŜ ŘŜ 
ōŀǎǎƛƴǎ ƴƻȅŞǎ ǎƻǳǎ ŘŜ ŦŀƛōƭŜǎ ŞǇŀƛǎǎŜǳǊǎ ŘΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊ ǉǳƛ ŎƛǊŎǳƭŜ ƭŜƴǘŜƳŜƴǘ ƧǳǎǉǳΩŀǳȄ 
ǆƛƭƭŜǘǎ Ŝǘ ǎΩŞǾŀǇƻǊŜ  ŀǳ ǎƻƭŜƛƭΦ /ŜǘǘŜ Ŝŀǳ ŘŜǾƛŜƴǘ ǎŀǳƳǳǊŜΣ Ŝǘ ƭŜ ǎŜƭ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛǎŜ Řŀƴǎ ƭŜǎ ǆƛƭƭŜǘǎΦ 
La saline eǎǘ ǳƴ ƻǳǘƛƭ ōŀŎǘŞǊƛƻƭƻƎƛǉǳŜ ƴŀǘǳǊŜƭ Řŀƴǎ ƭŜǉǳŜƭΣ ǇŀǊ ǇƘŞƴƻƳŝƴŜ ŘŜ ƭŀƎǳƴŀƎŜΣ ƭΩŜŀǳ 
de mer se purifié pour assurer aux hommes une récolte de sel bacteriologiquement saine. 
 
Salorge : n.f, grange à sel, construite traditionnellement en pierre et argile, en bois ou 
ǎƛƳǳƭǘŀƴŞƳŜƴǘΣ ŘŜ ǇƛŜǊǊŜ Ŝǘ ŘŜ ōƻƛǎΣ  ŎƻǳǾŜǊǘŜ ŘŜ ǘǳƛƭŜǎ ƻǳ ŘΩŀǊŘƻƛǎŜǎΦ 
 
Saunier : n.m, personne chargée du transport du sel 
 
Traict : n.m, ǎƻǊǘŜ ŘŜ  ƭŀƎǳƴŜ ŎƻǳǾŜǊǘŜ Ł ƳŀǊŞŜ ƘŀǳǘŜ ǉǳƛ ŀŎƘŜƳƛƴŜ ƭΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊ ƭƻƛƴ Ł 
ƭΩƛƴǘŞǊƛŜǳǊ ŘŜǎ ǘŜǊǊŜǎΣ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ƭŀ ǇǊƛǎŜ ŘΩŜŀǳ ǇŀǊ ƭΩƛƴǘŜǊƳŞŘƛŀƛǊŜ ŘŜǎ ŞǘƛŜǊǎ Ŝǘ ŘŜǎ ǘǊŀǇǇŜǎ 
de vasière. 
 
Trémet : n.m, plate forme aménagée sur la saline ou dans le talus adjacent sur laquelle le 
ǇŀƭǳŘƛŜǊ ǎǘƻŎƪŜ ƭŜ ǎŜƭ ǇƻǳǊ ƭǳƛ ǇŜǊƳŜǘǘǊŜ ŘŜ ǎΩŞƎƻǳǘǘŜǊ ŀǾŀƴǘ ƭŀ ǊŜƴǘǊŞŜ Ŝƴ ǎŀƭƻǊƎŜΦ 
 
Unité foncière : n.m, ensemble constitué de la vasière et des salines, alimenté avec le même 
ŎƛǊŎǳƛǘ ŘΩŜŀǳΦ 
 
 
 
 
 



54. TECHNIQUE ET FONCTIONNEMENT DES SALINES 
 
Le Sel de Guérande ne peut être récolté que dans de bonnes conditions météorologiques. 
Ensoleillement et vent sont nécessaires à la cristallisation du sel. Après une  longue période 
de sécheresse, généralement à la fin du printemps, et, après toutes les préparations des 
différents bassins, la période de récolte peut commencer. Cette période est courte, pendant 
ƭΩŞǘŞΣ ŎŀǊ ŜƭƭŜ Ŝǎǘ ƎŞƴŞǊŀƭŜƳŜƴǘ ƛƴǘŜǊǊƻƳǇǳŜ ǇŀǊ ƭŜǎ ǇƭǳƛŜǎ ǇŜƴŘŀƴǘ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ ƧƻǳǊǎ ǾƻƛǊ 
plusieurs semaines. 
  
Le Sel de Guérande et la fleur de Sel de Guérande ne sont produits uniquement que dans 
les marais salants des territoires prés définis. 
 
Les salines ont été construites par les hommes sur un sol argileux naturellement étanche qui 
confère au sel des caractéristiques spécifiques. Les exploitants paludiers  maîtrisent les 
ŀǊǊƛǾŞǎ Ŝǘ ŘŞōƛǘǎ ŘΩŜŀǳΣ ƎŝǊŜƴǘ ƭŜǳǊ ǇŀǘǊƛƳƻƛƴŜΦ 
 
[ΩŜŀǳ ŘŜ ƳŜǊ ǇǊƻǾƛŜƴǘ ŘŜ ƭΩhcéan Atlantique, distribuée à marée haute par les canaux que 
représentent les Etiers. De même à marée basse, ces étiers draineront les eaux non désirées 
des salines et aussi les eaux pluviales des versants des bassins et coteaux. 
 
[ΩŞǘƛŜǊ ǊŜƳǇƭƛ ŘΩŜŀǳ ŘŜ Ƴer, le paludier, fera rentrer cette eau dans la vasière  en ouvrant la 
ǘǊŀǇǇŜ ǇŜƴŘŀƴǘ ǳƴ ƻǳ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ ƧƻǳǊǎΦ /ŜǘǘŜ ƻǇŞǊŀǘƛƻƴ ŜŦŦŜŎǘǳŞŜΣ ƭŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘŜ ƭΩŜŀǳ 
commence : première décantation naturelle des vases, première évaporation, premier 
contrôle de débit ŘΩŜŀǳ ǾŜǊǎ ƭŜ ŎƻōƛŜǊ ƻǳ ƭŀ ǎŀƭƛƴŜΦ 
 
En passant dans les Fares il y a un ou deux contrôles de débit supplémentaire pour 
ŎƻƳǇŜƴǎŜǊ ƭΩŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ Ŝǘ ǎǳǊǘƻǳǘ ƳŀƞǘǊƛǎŜǊ ƭŜǎ ƴƛǾŜŀǳȄ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘǎ ōŀǎǎƛƴǎΦ /Ŝ 
ǇǊƻŎŞŘŞ ŘΩŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ŦŀƛōƭŜ  ŞǇŀƛǎǎŜǳǊ ŘΩŜŀǳ Ŝǎǘ ǎƛƳǇƭŜΣ ƭŜ ǎƻƭ ŘŜ ŎƻǳƭŜǳǊ ƎǊƛǎ 
ŦƻƴŎŞ ŜƳƳŀƎŀǎƛƴŜ ŘŜ ƭŀ ŎƘŀƭŜǳǊ ǇŀǊ ƭΩŜŦŦŜǘ ƭƻǳǇŜ ŘŜ ƭΩŜŀǳ Ŝǘ ǇǊƻǾƻǉǳŜ ŀǾŜŎ ƭŜ ǾŜƴǘ Ŝǘ ƭŜ 
ǎƻƭŜƛƭ ǳƴŜ ŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ƧǳǎǉǳŜ ǇŀǊŦƻƛǎ ǘŀǊŘ Řŀƴǎ ƭŀ ƴǳƛǘΦ [Ŝ ŎƛǊŎǳƛǘ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ŎƻƳƳŜƴŎŜ ŘƻƴŎ 
par la vasière,  puis le cobier, ƭŜǎ ŦŀǊŜǎΣ ƭŜǎ ŀŘŜǊƴŜǎΣ Ŝǘ ŜƴŦƛƴ ƭŜǎ ǆƛƭƭŜǘǎΦ /ΩŜǎǘ Řŀƴǎ ŎŜǎ 
derniers que le paludier récolte sa fleur de sel et son sel. 
 
[Ŝǎ ǆƛƭƭŜǘǎ ǎƻƴǘ ƭΩǳƴƛǘŞ ŘŜ ōŀǎŜ ŘŜ ƭΩŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴ ǎŀƭƛŎƻƭŜΦ [ŀ ǎǳǊŦŀŎŜ ŘŜ ƭΩǆƛƭƭŜǘ Ŝǎǘ ŘŜ ǎƻƛȄŀƴǘŜ 
dix mètres carrés environ. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       
 
 
 
 



55. TECHNIQUE DE RECOLTE MANUELLE 
 
Sur les sites des bassins de Guérande et du Mes nous produisons deux types de sel : 
 
 la Fleur de Sel (ou sel blanc)  
le Gros Sel (ou sel gris) 
 
La Fleur de Sel : 
       
Ce sel de surface, qui flotte sur lΩŜŀǳΣ ŦƻǊƳŜ ŘŜǎ ǇƭŀǉǳŜǎ ŦǊŀƎƛƭŜǎ ǉǳŜ ƭΩƘǳƳƛŘƛǘŞ ƻǳ ƭŜ ǾŜƴǘ 
peut faire couler à tout instant. La fleur de sel est récoltée avec une lousse à fleur  (sorte de 
planchette ou de grande écumoire) en la passant délicatement entre la plaque de sel et le 
fond de lΩǆƛƭƭŜǘΣ ǎŀƴǎ ƧŀƳŀƛǎ ǘƻǳŎƘŜǊ ŎŜƭǳƛ-ci. 
 
Le paludier se sert de paniers ou de brouettes pour déverser sa prise, une fois sa lousse 
ǇƭŜƛƴŜΦ   9ƴǎǳƛǘŜΣ ƛƭ ŀƳŝƴŜ ǎŀ ǊŞŎƻƭǘŜ ǎǳǊ ƭŜ ǘǊŞƳŜǘ ǇƻǳǊ ǉǳŜ ƭŀ ŦƭŜǳǊ ǎΩŞƎƻǳǘǘŜ ŀǳ ǎƻƭŜƛƭ 
 
Des sacs appropriés permettent le transport vers les salorges et le stockage. La structure 
ŀŞǊŞŜ ŘŜǎ ǎŀŎǎ ǇŜǊƳŜǘ ǳƴ ōƻƴ ŞƎƻǳǘǘŀƎŜ ƴŀǘǳǊŜƭ Ŝǘ ǳƴŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǊŞŎƻƭǘŜ Ł ƭΩŀōǊƛ 
des poussières et autres contaminants éventuels. 
 
Le Gros Sel 
 
Ce sel, moins blanc, que la fleur, cristallise ǎǳǊ ƭŜ ǎƻƭ ŀǊƎƛƭŜǳȄ ŘŜ ƭΩǆƛƭƭŜǘ ƭƻǊǎǉǳŜ ƭŀ ǎŀǳƳǳǊŜ 
ŘŞǇŀǎǎŜ нрл ƎǊŀƳƳŜǎ ǇŀǊ ƭƛǘǊŜ Ŝǘ ǉǳŜ ƭŀ ǘŜƳǇŞǊŀǘǳǊŜ ŘŜ ƭΩŜŀǳ  ƭŜ ǇŜǊƳŜǘΦ 
Le paludier effectue une prise en fonction du temps : quotidiennement si le temps est sec et 
chaud,  tous les deux, trois jours, voƛǊ ǇƭǳǎΣ ǎǳǊǘƻǳǘ Ŝƴ ǎŜǇǘŜƳōǊŜ ƭƻǊǎǉǳŜ ƭΩŜƴǎƻƭŜƛƭƭŜƳŜƴǘ 
diminue fortement ; les températures nocturnes sont moins élevées. 
 
Avec le las, le paludier  fait le tour de l’œillet en poussant l’eau vers le centre de celui- ci, il 
provoque par son geste une vague qui décolle le sel du fond, le propulsant vers la ladure. 
De celle-ci, le paludier par retournent de la maille du las, va tirer le sel. Dans un premier 
temps pour le rassembler en un demi-cercle  au pied de ladure, dans un deuxième temps, 
pour le hisser eƴ ǘŀǎ ǎǳǊ ƭŀ ƭŀŘǳǊŜΦ [Ŝ ǎŜƭ ǊŜǎǘŜ ŀƛƴǎƛ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ ƘŜǳǊŜǎ ŀǳ ǎƻƭŜƛƭ ǇƻǳǊ ǎΩŞƎƻǳǘǘŜǊ 
ŀǾŀƴǘ ŘΩşǘǊŜ ŀƳŜƴŞ ǎǳǊ ƭŜ trémet ou il est mis en mulon : tas de sel qui est bâché lors des 
intempéries. 
 
/ΩŜǎǘ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ƘŀōƛƭŜǘŞ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŝǊŜ ǉǳŜ ǎΩŜŦŦŜŎǘǳŜ ƭŜ ƳŀƴƛŜƳŜƴǘ Řǳ las, il ne faut surtout pas 
ǊŀŎƭŜǊ ƭŜ ŦƻƴŘ Ŝǘ ǊŀƳŜƴŜǊ ŘŜǎ ōƻǳƭŜǘǘŜǎ ŘΩŀǊƎƛƭŜ Ƴŀƛǎ ƎƭƛǎǎŜǊ ŀǾŜŎ ƭΩŜŀǳ ŜƴǘǊŀƞƴŞŜΦ /Ŝ 
mouvement va provoquer une agitation de la saumure et entraîner de microscopiques 
ǇŀǊǘƛŎǳƭŜǎ ŘΩŀǊƎƛƭŜ Ŝƴ ǎǳǎǇŜƴǎƛƻƴΦ {ǳƛǾŀƴǘ ƭŀ ŎƻƴǎƛǎǘŀƴŎŜ des fonds le sel pourra être plus ou 
Ƴƻƛƴǎ ƎǊƛǎΦ !Ŧƛƴ ŘΩŀǎǎǳǊŜǊ ƭŀ ǊŞŎƻƭǘŜ ǇǊŞŎŞŘŜƴǘŜ ŜǘΣ ŀǾŀƴǘ ǎŀ ǇǊƛǎŜΣ ƭŜ ǇŀƭǳŘƛŜǊ ƻǳǾǊŜ ǎƻƴ 
ǆƛƭƭŜǘΣ  ƳŜǘ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ŘŜǎ ŀŘŜǊƴŜǎ ƧǳǎǉǳΩŁ ŎƻǳǾǊƛǊ ŎƻƳǇƭŝǘŜƳŜƴǘ ƭŜ ǎƻƭΦ !ǳ ŎŜƴǘǊŜ ƛƭ ȅ ŀ ŜƴǘǊŜ 
ŘŜǳȄ Ŝǘ Ŏƛƴǉ ƳƛƭƭƛƳŝǘǊŜǎ ŘΩŜŀǳΦ 
 
La prise moyenne par jour est variable entre 30 et 80 kg On estime la moyenne de 
ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŀƴƴǳŜƭƭŜ ŘΩǳƴ ǆƛƭƭŜǘ Ł моллƪƎΦ  
Les mulons de sel sont ramassés à la fin de la saison, courant septembre, pour être stockés 
ǎƻƛǘ Ŝƴ ǎŀƭƻǊƎŜΣ ǎƻƛǘ ǎƻǳǎ ōŃŎƘŜǎΣ Ł ƭΩŜȄtérieur. 
 
 



5.6 SCHEMA DE FONCTIONNEMENT DES SALINES 
 
 

 



5.7 PLAN ET COUPE DE SALINE 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 



 

 
 
 
 



58. SCHEMA DE VIE 
 
Légende 
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581. DE LA RECOLTE AU STOCK 
 

 
 

 
RECOLTE SELECTIVE 

                           

 

 

 

        PRESENCE DE PLAQUE                   OUI/NON                                         RECOLTE DU SEL  

                   EN SURFACE  

 

 

       SCHEMA DE VIE                                                                                       SECHAGE SUR LA LADURE   

            DE  LA FLEUR DE SEL                                                                                       DE LA PRISE 

                

 

                                                                                         

                                                                                                                               TRANSPORT AVEC UNE 
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                                                                                                                              STOCKAGE SUR LE TERMET  
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ESTIMATION DES INSOLUBLES 

ANALYSE  DES METAUX 
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582. DES STOCKS AUX VENTES 
 

  
ATELIER DE CONDITONNEMENT 
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583. FLEUR DE SEL 
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6.1 CARACTERISTIQUES DU SEL ET DE LA FLEUR DE SEL   
 
 
61. CARACTERISTIQUES  PHYSIQUES  
 
Taux d’insolubles 
 
Le taux des insolubles du gros sel est inférieur ou égal à 0,75% 
Le taux des insolubles de la fleur de sel est inférieur ou égal à 0,20% 
 
NOTA : C’est le seul point sur lequel le producteur peut agir et exercer son art, plus le sel 
est ramassé proprement et bien blanc  moins le taux d’insolubles est élevé. 
 
Taux d’humidité 
 
[Ŝ ǘŀǳȄ ŘΩƘǳƳƛŘƛǘŞ Řǳ ƎǊƻǎ ǎŜƭ Ŝǎǘ ƛƴŦŞǊƛŜǳǊ ƻǳ ŞƎŀƭ Łмл҈ 
[Ŝ ǘŀǳȄ ŘΩƘǳƳƛŘƛǘŞ ŘŜ ƭŀ ŦƭŜǳǊ ŘŜ ǎŜƭ Ŝǎǘ ŎƻƳǇǊƛǎ ŜƴǘǊŜ р Ŝt 10% 
NOTA : dépend du séchage naturel de la météo au conditionnement 
 
Taux de granulométrie 
 
La granulométrie du gros sel naturel est variable et incontrôlable. La profession admet des 
ƎǊŀƛƴǎ ƧǳǎǉǳΩ Ł сƳƳΦ /ŜǇŜƴŘŀƴǘ ŘŜǎ ƎǊŀƛƴǎ ǎǳǇŞǊƛŜǳǊǎ Ł сƳƳ ǇǊƻǇǊŜǎΣ ŎΩŜǎǘ Ł ŘƛǊŜ ƴΩŀȅŀƴǘ 
Ǉŀǎ ŘΩŀǊƎƛƭŜ ŎƻƭƭŞŜ Řŀƴǎ ƭŜǳǊ ǎǘǊǳŎǘǳǊŜΣ ƴΩŀƭǘŝǊŜƴǘ Ŝƴ ǊƛŜƴ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŞ Řǳ ǎŜƭ. 
La granulométrie de la fleur est inférieure à 3 mm,  pour une quantité égale à 95% de 
ƭΩŞŎƘŀƴǘƛƭƭƻƴΦ 
 
 
62. CARACTERISTIQUES CHIMIQUES 
 
La teneur en magnésium du sel et de la fleur doit être égale à  0,6=/-0,40 g: 100. Le sel se 
caractérise par sa teneur élevée en potassium, calcium et oligo-éléments 
  
Aucun additif dans le sel et dans la fleur 
 
 
63. CARACTERISTIQUES  BACTERIOLOGIQUES 
 
Flore aérobie mésophile <5000g 
Coliformes totaux < 0/g 
Escherichia coli  <0/g 
Streptocoques fécaux <0g 
Flore aérobie halophile : la plus élevée possible 
 
 
 
 
 
 
 
 



7. SUIVI DU SEL 
 
 
7.1  CARACTERISTIQUES IMPLICITES 
 
Les contrôles, effectués par analyses, doivent être exécutés par des Laboratoires 
indépendants de la profession. Les échantillons sont prélevés au hasard dans les mulons, 
puis, mélangés pour en extraire un lot à analyser, et un lot à conserver. En cas de non-
conformité un lot peut être soumis à un nouveau contrôle pour contre analyse. 
 Si le sel est non conforme, il doit être impérativement déclassé.  
 
Les analyses sont conformes aux méthodes définies suivantes: 
 
nota : plusieurs paludiers peuvent se regrouper pour faire une analyse. 
tǊƻŎŞŘǳǊŜ ŘŜ ǇǊƛǎŜ ŘΩŞŎƘŀƴǘƛƭƭƻƴ ǎǳǊ ǎŜƭ mélangé. 
 
CARACTERISTIQUES  PHYSIQUES 
[Ŝ bƛǾŜŀǳ ŘŜǎ ƛƴǎƻƭǳōƭŜǎ Ŝǎǘ ŀǇǇǊŞŎƛŞ ǇŀǊ ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ŎƘǊƻƳŀƳŝǘǊŜ  
ou analyse ou plaquette de comparaison. 
 
[Ŝ ¢ŀǳȄ ŘΩƘǳƳƛŘƛǘŞ Υ ƳŞǘƘƻŘŜ ŘΩŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ ǇŀǊ ŎƘŀǳŦŦŀƎŜ Ł ммлϲ 
La Granulométrie : méthode par tamisage ou tri manuel qui implique le respect de la 
granulométrie naturelle 
 
CARACTERISTIQUES CHIMIQUES 
 
Métaux lourds : 
As : arsenic : par la méthode  absorption atomique hydrures 
Cu : cuivre : par la méthode  absorption atomique flamme 
Pb : plomb : par la méthode absorption atomique four 
Cd : cadmium : par la méthode absorption atomique four 
Hg : mercure : par la méthode  absorption atomique hydrure 
 
 
7.2  CARACTERISTIQUES EXPLICITES 
  
Afin de prouver les origines du sel commercialisé, le sel et la fleur sont garantis par la mise 
Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ŘΩǳƴŜ ǘǊŀœŀōƛƭƛǘŞ ǎǇŞŎƛŦƛǉǳŜ ŀǳȄ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ Ŝǘ ǊŜǾŜƴŘŜǳǊǎΣ ŀŘŀǇǘŞŜ ŀǳ ǎǳƛǾƛ ŘŜǎ 
ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƧǳǎǉǳΩŀǳ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŜȄǇŞŘƛǘƛƻƴǎΦ aƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ Řǳ ŎŀƘƛŜǊ ŘŜ ǎǳƛǾƛ 
ŘΩŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴ Υ ŘŜǎ ƭƻǘǎΣ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŘŜǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ŀƴƴŞŜǎ ŘŜ récoltes, identification des 
ƭƻǘǎ Řŀƴǎ ƭΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜΦ 
  
1 - Pesée des récoltes à la rentrée en salorge, conservation des bons de pesée  
 
2 - ¦ǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ǊŞŎƻƭǘŜ Υ ƻǳǾŜǊǘǳǊŜ Řǳ ŎŀƘƛŜǊ ŘΩŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴΣ ŎǊŞŀǘƛƻƴ Řǳ ƴϲ ŘŜ ƭƻǘ ŘŜ ƭŀ 
récolte utilisée : annéŜ ŘŜ ǊŞŎƻƭǘŜΣ ƧƻǳǊ  ŘΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ǎŜƭΣ ǎƻƛǘ ǇƻǳǊ ǳƴ ǘǊƛΣ ǎƻƛǘ ǇƻǳǊ  ǳƴ 
ǘǊŀƴǎŦŜǊǘΣ ǎƻƛǘ ǇƻǳǊ ǳƴ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ƻǳ ōƛŜƴ ǳƴ ƴϲ ŘŜ ƭƻǘ  ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ƻǇŞǊŀǘƛƻƴǎΦ [Ŝǎ 
ƴǳƳŞǊƻǎ ŘŜ ƭƻǘ ǇŜǳǾŜƴǘ ǎŜ ŎƻƳǇƻǎŜǊ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ ŘŜ ǊŞŎƻƭǘŜΣ Řǳ ƧƻǳǊ ŘŜ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ŘŜ 
ƭΩŀƴƴŞŜ ŘŜ ŎƻƳƳŜǊŎƛŀƭƛǎŀǘƛƻƴΣ Ł ŘŞŦƛƴƛǊ ǎǳƛǾŀƴǘ ǎŜǎ ƳŞǘƘƻŘŜǎ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭΦ 
 
3 - Le plan de masse des stocks identifie sera consigné sur le cahier 



4 - Si le producteur transforme et expédie toute sa récolte en une seule fois, il ne fait pas de 
ǎǳƛǾƛ ŘΩŜȄǇŞŘƛtion. Dans le cas contraire il fait un suivi des produits de ses clients, afin de lui 
permettre de retrouver un lot problématique et de pouvoir procéder à sa récupération. 
 
5 - Un récapitulatif des rentrées et des sorties est fait chaque année 
  
6 - Ces documents de suivi sont confidentiels. Les organismes de contrôle les vérifieront. 
Leur conservation est de quatre ans 
 
CARACTERISTIQUES PHYSIQUES DU SEL 
                          
¢!¦· 5ΩLb{h[¦.[9{ 
/hb¢wh[9 ! [ΩhwLDLb9 59{ w9/h[¢9{ 
Ce taux est du en grande pŀǊǘƛŜ Ł ƭŀ ǉǳŀƴǘƛǘŞ ŘΩŀǊƎƛƭŜ ŎƻƴǘŜƴǳŜ Řŀƴǎ ƭŜ ǎŜƭΦ [ŀ ƳŜǎǳǊŜ 
ŎƘǊƻƴƻƳŞǘǊƛǉǳŜ Ŝǎǘ ǳƴ ƳƻȅŜƴ ŘΩŀǇǇǊŞŎƛŀǘƛƻƴ Řǳ ǘŀǳȄ ŘΩƛƴǎƻƭǳōƭŜǎ ǉǳƛ ǇŜǊƳŜǘ ǳƴŜ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴ 
par comparaison de la blancheur du sel  cependant il est admis une méthode comparative 
par plaquette, et la méthode par analyse. 
 
[Ŝ ǎŜƭ ŀȅŀƴǘ ǳƴ ǘŀǳȄ ŘΩƛƴǎƻƭǳōƭŜ : < ou = à 0,5%    est un sel de qualité sélection. 
Compris ou égal, entre 0,5 et 0,75 % est un sel de qualité tradition > ou égal à 0,75% est un 
sel de qualité agricole. 
         
LA FLEUR DE SEL 
Par la méthode de récolte, la fleur de sel à une blancheur plus soutenue que le gros sel parce 
ǉǳΩŜƭƭŜ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ōǊŀǎǎŞŜ ŀǾŜŎ ƭΩŜŀǳΣ Ƴŀƛǎ ǇǊŞƭŜǾŞŜ Ŝƴ ŞŎǳƳŀƴǘ ƭŀ ǎŀǳƳǳǊŜΦ 
[Ŝ ǘŀǳȄ ŘΩƛƴǎƻƭǳōƭŜǎ Řƻƛǘ şǘǊŜ ŞƎŀƭ ƻǳ ƛƴŦŞǊƛŜǳǊ Ł лΣнр҈. 
 
 
CONTROLE AVANT CONDITIONNEMENT  
 
59CLbL¢Lhb 59{ a9¢Ih59{ 5Ω!b![¸{9{  
    

ANALYSE METHODE REFERENCE

INSOLUBLE A L' EAU Mise en solution- filtration- 

lavage séchage                         

pesée du résidu

NORME ISO 2479 (adaptée)

HUMIDITE Perte de masse à 110°NORME ISO 2483-1973

GRANULOMETRIE Tamisage d'un lot sur tamis à 

maille de 6mm et 3mm ou tri 

manuel  

pas de texte de norme et respect 

de la granulometrie naturelle

 
 
 
 
 



ANALYSE METHODE REFERENCE

MAGNESIUM Absorption atomique flamme avec 

minéralisation par voie humide

Arrête du 8 septembre 1977paru 

au JO du 3 novembre1977

carbonates Réaction à l' acide chlorhydriquepas de texte 

p ré p a ra t io n  d e s  s o lu t io n s  m è re  e t 

d e s  d ilu t io n s

D ilu a n t: e a u  s a lé e  à  1 6 ,6 7 % d e  

c h lo ru re  d e  s o d iu m  s o lu t io n  m è re  

à 1 0 g  d 'é c h a n tillo n  p a r  lit r e  = 1 0 - 2 N O R M E S  N F  V 0 8 - 0 1 0

F L O R E  A E R O B IE  

M E S O P H IL E

In c o rp o ra t io n  d a n s  g é lo s e  p o u r  

d é n o m b re m e n t(P C A )  A n a ly s e  d e  

1  m l x 1 0  - 2  e t  1  m l x 1 0 - 3    

in c u b a tio n  7 2  H  0 3 0 °   c o m p ta g e  

d e s  c o lo n ie s

N O R M E  N F  T  9 0 6 4 0 2       

m o d ifié e  q u a n t à  la  T °  d ' in c u b a tio n   

: 3 0 °  C  a u  lie u  d e  2 2 ° C

C O L IF O R M E S  T O T A U X  E T  

F E C A U X

F iltra t io n  s u r  m e m b ra n e  d e  g é lo s e  

la c to s é e  a u  T T C  e t a u  te rg ito l 7  

filt r a t io n  d e  1 0 0 m l d e  

s o lu t io n - m è re  s o it  1 g  d e  s e l s u r  

m e m b ra n e  à  0 ,4 5 µm  d e  p o ro s ité ,  2  

filt r a t io n s  s o n t e ffe c tu é e s         

1 m e m b ra n e  2 4  h  à  3 7 ° C ( to ta u x )  1  

m e m b ra n e  2 4 h  à  4 4 ° C ( fé c a u x )  

c o m p ta g e  d e s  c o lo n ie s  

c a ra c té r is t iq u e s  e t c o n firm a tio n  

N O R M E  N F  T  9 0  4 1 4

E S C H E R IC H IA  C O L I L e  c a s  é c h é a n t,  id e n tific a t io n  

b io c h im iq u e  d e s  c o lifo rm e s  to ta u x  

e t fé c a u x  .

N O R M E  N F  T  9 0  4 1 4

S T R E P T O C O Q U E S F iltra t io n  s u r  m e m b ra n e  G é lo s e  d e  

S L A N E T Z  E T  B A R T L E Y     

F ilt r a t io n  d e  1 0 0  m l d e  s o lu t io n  

m è re  s o it  1 g  d e  s e l s u r  m e m b ra n e  à  

0 ,4 5 µm  d e  p o ro s ité   Im c u b a tio n  4 8  

h  à  3 7 ° C  C o m p ta g e  d e s  c o lo n ie s

N O R M E S  N F  T  9 0  4 1 4

F L O R E  A E R O B IE  H A L O P H IL E In c o rp o ra t io n  e n  g é lo s e : g é lo s e  d e   

G ib b o n s  A n a ly s e  d e 1 m l x 1 0 - 2  e t 1  

m l x  1 0 - 3  In c u b a tio n  1 4  jo u rs  à  

3 7 ° C  C o m p ta g e  d e s  c o lo n ie s

M E T H O D E  D E  G IB B O N S

 
 
 
 
 
 
 
 



8. TRACABILITE 
 
 
DOCUMENTS A ETABLIR 
 
1 - Tickets de pesées 
  
2 - Les analyses devront être portées à la connaissance du contrôle 
  
3 - Le cahier de suivi des mouvements de stock 
         31 - pesées des récoltes rentrées et sorties 
         32 - ŎŀƘƛŜǊ ŘΩŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ƭƻǘǎ ǳǘƛƭƛǎŞǎ όǎǳƛǾƛ ŎƭƛŜƴǘύ 
  
4 - Plan de masse et identification des stocks 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



9.  ELEMENTS RECAPITULATIFS DE MAITRISE ET CONTROLE 
 
 

CARACTERISTIQUES  IMPLICITES 
 

ANALYSE METAUX LOURDS - ARRETE DU 28.05.1997     
1 FOIS PAR AN  SUR SEL ET FLEUR 
ANALYSE DES INSOLUBLES  

 

CARATERISTIQUES EXPLICITES 
 
ORIGINE GUERANDE                            
TRACABILITE   
             
BON DE PESEE DE LA RECOLTE    
/!IL9w 5Ω9·t[hL¢!¢Lhb  
PLAN DE  MASSE DES STOCKS 
SUIVI DES CLIENTS ET DES EXPEDITIONS 
RECALITULATIF DES RENTREES ET VENTES 
 
CARACTERISTIQUES PHYSIQUES  
 
INSOLUBLES, HUMIDITE   NORMES ISO 2479, 2483-1973   
UNE FOIS PAR AN SUR LE SEL ET LA  FLEUR  
GRANULOMETRIE  NATURELLE VARIABLE                        
SUIVANT METHODE DE TRI 
 
CARACTERISTIQUES CHIMIQUES ET BACTERIOLOGIQUES 
  
NORMES CITEES 
1 FOIS PAR UTILISATION DES RECOLTES 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. CAHIER DES CHARGES 
 
 
A - ORIGINE GEOGRAPHIQUE ENVIRONNEMENT 
 
A1  ORIGINE Géographique : LE BASSIN DE GUERANDE ET LE BASSIN DU MES           
 
A2   ENVIRONNEMENT : dans les marais salants de LOIRE ATLANTIQUE 
           
Pollutions : Absence de risques de pollutions par pesticides et engrais chimiques industries, 
élevage, agriculture intensive  
 
NOTA : pollutions par hydrocarbure ET AUTRE  
Procédure ŘΩalerte par les autorités : Préfecture, Gendarmerie, Syndicat, Cap Atlantique 
Suivi par la DDASS LE CEDRE ET IFREMER   (normes AFSA : < 200 nano gramme κ ƭƛǘǊŜ ŘΩŜŀǳ 
de mer)                                                                                                                 
Luttes contre les insectes : Localisée (piégeages), physique (maintient en eau), biologique 
(bacillus thuringiensis sérotype14 contre les moustiques) 
Luttes contre les rongeurs 
Chasse : Retombées de plomb : voir normes en vigueur 
 
!о /Lw/¦L¢ 59{ 9!¦· Υ ŎŀǇǘŀƎŜ ŘŜǎ ŜŀǳȄ ŘŜ ƭΩƻŎŞŀƴ !¢[!b¢Lv¦9Φ [ΩŜŀǳ ƭŀ Ǉƭǳǎ ǇǊƻǇǊŜ 
possible dans les étiers et circulant par gravitations. 
 
A4   ENTRETIEN  : Talus, berges et salines sont entretenus mécaniquement pour de grosses 
ǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴǎΣ ǇŀǊ ōǊǶƭŀƎŜ ƻǳ ŦŀǳŎƘŀƎŜ ǎǳƛǾŀƴǘ ƭŜǎ ǇŞǊƛƻŘŜǎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ ŘŜ ǊŞŎƻƭǘŜ Řǳ ǎŜƭ ƻǳ ŘŜ 
la faune et la flore. 
[ΩŜƴǘǊŜǘƛen des salines se fait chaque année (nettoyage des fares, pontage, boutage, 
ŘŞŎƘŀǊƎŜ ŘŜǎ ǆƛƭƭŜǘǎ ŜǘŎΦύΦ tƻǳǊ ƭŜǎ ǾŀǎƛŝǊŜǎ ƭŀ ǇŜƭƭŜ ƳŞŎŀƴƛǉǳŜ Ŝǎǘ ǇƻǎǎƛōƭŜ Ŝƴ ǊŜǎǇŜŎǘŀƴǘ ƭŀ 
forme des talus. 
 
B - CONDITIONS D’EXPLOITATION 
  
Ces conditions sont des techniques manuelles traditionnelles et artisanales. La circulation de 
ƭΩŜŀǳ ǎŜ Ŧŀƛǘ ǎǳǊ ŘŜǎ ŦƻƴŘǎ ŀǊƎƛƭŜǳȄ ǇŀǊ ƎǊŀǾƛǘŀǘƛƻƴΣ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ǳƴŜ ƛƴǘŜƴǎŜ ŞǾŀǇƻǊŀǘƛƻƴ Ŝǘ 
ƭΩƻōǘŜƴǘƛƻƴ ŘŜ ǎŀǳƳǳǊŜǎΦ 
  
B1 - OUTILS ET MATERIELS :  
 
Outils en bois non traité chimiquement 
Ardoises en Fibrociment amianté interdites 
Outils non oxydables : pelle en aluminium, en polyéthylène, en inox 
 
B2 - TRANSPORT ET STOCKAGE : 
 
5ŞǇƾǘ ǎǳǊ ǘǊŞƳŜǘ Ł ƭΩŀƛǊ ƭƛōǊŜ όŀǾŜŎ ŦƛƭŜǘ ŘŜ ǇǊƻǘŜŎǘƛƻƴ ŎƻƴǘǊŜ ƭŜǎ ƻƛǎŜŀǳȄΣ ŎŜǎ ƳşƳŜǎ ŦƛƭŜǘǎ 
peuvent servir au maintien des bâches). 
Bâches pour les intempéries, de qualité alimentaire 
Protection entre sol et sel, obligatoire hors du marais 
Propreté permanente des aires et locaux de stockage, et des locaux de conditionnement 
όǾƻƛǊ ǊŝƎƭŜǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜ ŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎύΦ 



B3 - PROCUDURES DE CONDITIONNEMENT ET PLAN DE TRAVAIL 
 
LE SEL EST MIS EN BIG BAG 
 
C - ANALYSES                 
 
Sur le sel : une analyse métaux lourds, insolubles, bacterio  pour 100 tonnes vendues 
conforme à la charte ou moins une fois par récolte si moins de 100 T vendues   
Sur la fleur de sel : une analyse métaux lourds  
 
PROCEDURE DE PRELEVEMENT DES LOTS 
 
D - TRANSFORMATION ET CONDITIONNEMENT      
 
SEL BRUT : Lavage interdit 
Séchage ƴŀǘǳǊŜƭ ŀǳ ǎƻƭŜƛƭΣ Ŝƴ ǎŀƭƻǊƎŜΣ ƻǳ ǎƻǳǎ ōŃŎƘŜΣ  Ŝƴ άōƛƎ-ōŀƎέ ŎƻƴŦƻǊƳŜǎ ŀǳȄ 
emballages de qualité alimentaire 
!¦/¦b !55L¢LC bΩ!¦¢hwL{9 
Tamisage, Broyage ou concassage ne modifiant pas les qualités physico-chimiques du sel 
Sel agricole est du sel brut de récolte 
 
E - EMBALLAGES    
 
Pots et bocaux de verre ou PET 
Cartons paraffinés 
Sacs en plastique conformes aux emballages de qualité alimentaire (P.E.B.D, P.E.H.D,  P.P  
Etc...)                          
 
F - SUIVI QUALITE TRACABILITE IDENTIFICATION 
 
Plan de stockage 
Suivi et identification des stocks par N° de lot 
Suivi client par N°de lot ou autre 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



11. ETIQUETAGE 
 
 
Les emballages sont du type alimentaire conforme aux articles R112.9 ET R112.23 DU CODE 
DE LA CONSOMMATION (JO.CC3900ET 4) R11261 à R112-33 
 
Décret n°2007-588 du 24 avril 2008 
 
La liste des allergènes présents dans le produit telle que définie les articles R112-16-à R112-
16-о Ŝǘ  ƭΩŀƴƴŜȄŜ IV 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


